FONDUE D'’ECHALOTES
AU MIEL

Pour : 4 personnes

Ingrédients :

e 200 g d’échalotes émincées ;
e 20 g de beurre;
e 1 cuil. a soupe de miel ;

e 3 cuil. a soupe de vinaigre de vin.

Préparation :

Faites reduire 200 g d’échalotes émincées
dans 20 ¢ de beurre.

Ajoutez ensuite 1 cuil. a soupe de miel
et 3 cuil. a soupe de vinaigre de vin.

[Laissez cuire 15 min sur feu doux
en remuant regulierement.
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